


PASTELERIA ARGENTINA

Hola Pastafrola es una Pasteleria
Artesanal Argentina, donde nuestro
principal objetivo es hacer viajar al

cliente a través de los sabores
tradicionales del Cono Sur.
Elaboramos lo tipico de la pasteleria
Argentina con ingredientes de alta
calidad, fusionado con sabores
frutales tipicos Colombianos.



Pastafrola Dulce
de Guayaba y Coco

$ 5.500....14 centimetros
$ 7.000.....16 centimetros
$ 15.000...22 centimetros

$ 20.000...26 centimetros




PIE de Coco con
Arequipe

$6.000 ..14 cm
 $7.500..16 em
./ $17.000..22 cm
$22.000..26 em




PIE de Chocolate

blanco o negro con

Arequipe

$ 8.500 ...16 cm
$ 19.000

22 cm

$ 24.000..26 em




PIE de Manzana
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PIE de Kiwi con
Chantilly

$ 7.500 ...14 cm
$ 9.500 ... 16 cm
$ 23.000...22 ecm
$ 28.000...26 cm




PIE de crema de
Café y Chocolate 4
blanco il




PIE de crema de
Limon con
Arandanos _

0...16 cm
3.000...22 em
28.000...26 cm




PIE de Maracuya
con Queso
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~ $32.000...26 cm




PIE de Arandanos
con Queso




PIE de Duraznos
con Chantilly

$ 28.000...22 cm <),
 $ 34.000...26 cm







ALFA)JORES de
Maizena
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BUDIN limén y
amapolas

ENTERO $ 24.000
Porcién $3.000



Es una infusion que se e
prepara con hojas de (

la hierba mate.

Dato Gourmet

Se le llama cebar mate
a la técnica de agregar

Los primeros en beber mate _ X 3‘,.“.; agua a la infusion.
fueron los pueblos guaranies. oSl
Se prepara y bebe en el mismo Pava es el utensilio en el

recipiente. Dependiendo del lugar que se calienta el agua.

se llama POrongo, cuia, mate o
guampa.
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El sabor es amargo,
por lo que algunas
personas lo endulzan.

Los paises que consumen
mate son: Paraguay,
Uruguay, Argentina y
algunas zonas de Brasil,
Bolivia, Chile y Peru.
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CUPCAKES$
Personalizados

El valor del Cupcake
varia dependiendo del
disenio




